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von fieben Giern eine Stunbde lang in einem Napfe hevums;
alsbann veibt man bdie Schale von einer Citrone auf dem
Reibeifen ab, thut dag Abgeriebene, fo ie audy den Saft
ber Gitrone su der veeriihreen Maffe, fullt diefelbe in ecine
' blecherne, mit Butter beftrichene und mit Brodmebhl be:
ftreute Tortenform und ftelit folche gleich in den Bactofen,

Bei den Kavtoffeltorten bemerfe man fidy hauptfachlich,

baf fie in Eeine Eupferne Formen gefitllt werden ducfen,
weil fie fonft €leben bleiben.

495, Baieri{dye Rartnﬁelfléﬁe.

Grofe Kactoffeln, bdie Tags jzuvor gefocht und abge
fthdlt worden find, werden gerieben; auf 6 Pfo. decfelben
nimmt man Y, PO, Waizenmehl und 5 Cier; falzt und
Enctet dies geborig jufammen durcdh. Dann rerden el
Brodhen in Wihefel gefdnitten und ftarf in Butter ges
edftet, dagwifchen gethan, das Gange in Kiofden von bder
Grdfe ciner Fauft feft sufammen gedrickt und in LWaffer,
dbag bereits Eochend ift, eine halbe Stunde gefottens

496. Diefelben auf eine andere Art.
Kartoffeln, wie oben gericben, werden gefalzen unbd nit
~ Giern und ganj wenigem Mehl vermifcht, dann gibt man
ihnen eine beliebige Form, am beften jene ber [anglichen
Kavtoffeln, und badt fie mit Butter in einer Pfanne aus,




