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Bimmet, drei Ciern, einer auf Sucker abgeriebenen Citros
nenfdhale und einem bhalben Quart Mildy ju einem bicken
Zeige vedht untereinander. Nus diefem Feige formire K106
then von der Dide ciner Daumnuf, laf das @ifmaauf
o ber Glut beif werdben und backe dann biefe Klofdyen auf
bemfelben, eines nady dbem anbdern, fthon aus.

432, Kolnifde Hypen (Hippen),

WMan nimmt 6 Loth Meb! nebit 6 Loth BVutter und
treibt diefe veht unter das Mebl; dann thut man 6 Loth
Sucer, ein Biertelloth geftofiene Nagelchen, Simmet, Eleins
gefdnittene Citronenfchalen und fechs Loth Elein geftofiene
Mandeln hingu und mengt das Gange nebft einigen Giern
gu einem Jeige untercinander. Nun beftreicht man dag Eifen
mit Wadys, trocknet e8 mit Papier wieder ab und bact
bann auf demfelben aus jenem Teige vecht fchone Hippen,

433. Pisbotentichelden,

Man nimmt e¢in Bievtelpfund Sucker, vier Loth feines
Mebl und das 3u Schaum gefthlagene LWeiffe von 3 frie
fhen Ciern und mengt dies alles ju einem Jeige, Nun
[thneidet man von Oblaten banbdbreite vievecfige Fleckchen,
belegt diefe wie Meffereiicfen dicE mit jenem eige, beftreut
fie mit uder und backt fie im Dadofen aus,

434. Faftnadtdmugen.
Sdyutte auf ein Nudelnbrett 2%, Pfund Mebl, madye

i der Mitte eine Hohle, fdhlage vor und nady 7 gange
Cier und 7 Cierdotter darein, gieBe einen Loffel voll Elaren
studhtbranntwein und eine Laffe voll Rofenwaffer daran,
thue 10 Loth jerfiofenen Suder, vag auf Juder abgeries
bene Gelbe ciner Citrone, etwag Simmet und 2 Loth But-
et bagu, vermenge das Gange ju einem fieifen Teige, walze
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