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540, $Hopfen eingumaden,

Wenn bder junge Hopfen gepust und fauber gemwafdhen ift,
toicft man ihn in Fochendes Waffer und (45t ithn einige
Mal davin aufwallen; dann fdylttet man ihn in ein Sieb,
[aft ibn abtropfen, vermengt ihn bierauf mit Salz und
gangem Pfeffer, fulle ihn in einen fleinernen Topf, gieht
fo oiel Fett darfiber, daf er gan bdavon bedeckt ift und
ftellt ibm dann jur Aufbewabrung in einen Keller, Ehe
man aber bag Fett davuber gieft, lege man suvor ein in
Branntwein eingetauchtes Leinentuch dariiber, — Auf diefe
LWeife tann man aud)y den Spargel aufbervabren.

541. Jobannigbeeren in Jucker.
Nadhdem die Johannigbeeren von den Stielen abge:
ftreift worden find, thut man fie nebft fo vielem Bucfer,
als man Beeren hat, in ein Gefdhicr, [iFt fie ein Mal
auffieden und dann falt werden. Hievauf fohiietet man fie
in ¢in Glasg, gifﬁt ben aft ab und dann wieder dariiber.

542. Kirfden in Cfjig,

Man nimmt auf jede Flafdhe quten Weineffig 1/, Pfb.
uder (will man fie aber fiifer haben, fo nebme man ein
ganges Pfund) und [aft beides auf dem Feuer [o lange fo-
chen, big fih der Sucfer volfommen aufgeloft bat; dann
nimmt man e$ vom Feuer und [t e Ealt werden. Waihs
vend der Jeit fhneidet man den suvor wobl erlefenen Kir-
[dhen bie Stiele halb ab, thut fie in Confithegldfer tind
ftreut lagentveife wvielen €lein gebrodyenen Simmet und ge-
fpaltete Nageldyen dagwifhen. Nun gieft man von dem
talt gewordenen Budereffig fo viel darfiber, daf bie Glafer
gefutllt unbd die Kirfchen gang mit Cffiq bedeckt toerden, bine
bet hierauf die Glafer mit doppeltem Papier feft su u»!dﬁt
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