g LA Suppen.

Mebl gelb gerdftet, eine Maaf weiff Bier datein
gegoffen, und ZFuder, Jitronenfhalen, ganger

Bimmet davan gethan,  Jur Maah Bier wird
bag (GJelbe von 8 Copern verrithet, dasd gefodyte
 Dier durdy ein Haarfiedb gegofien, dann langfam
an das Epergelb geribrt. - Unter beftdndigem

Riibeen (36t man e8 nun nody ein wenig angichen,
rbftet von einem Aeifbrod oder Kreuperwed die
Suitten , oder badt fieim Sdymaly gelb, und
vichtet die Suppe dariber an,

Anmerk, €8 fann ju dem Cyergelb audy cin

Glad gurer jiger FHabhm gememmen werdem, nur darf
man ¢ nicht mehr davan fodjen laffen.

Draune Vidttleing: Suppe.

Bon 4 Eyern madyt man einen feften Nus
deltaig, wallt ibn gang fein, fdneidet ihn ju
Bldtelein fo grof wie ein Fingerglaidy, und badt
diefe im Sdmal; gelb.  Die gebactenen Bldtt:
lein thut man in einen Stollhafen oder Kadyel,
gute Fleifdhbrithe, flein gefcbnittene Peterfilte
(Peterling) und Muetatenblithe davan. LWenn
bie Suppe einigemal aufgelodyt bat, wird fie mit
4 Cpergelb abgeogen und angeridhtet,

Anmerk. Mir Eyergelb abgesogen Heift
Bum Epcrgelb wird, wenn e ju ciner Fleifdbrithe

oder gefalzenen Sauce (Sood) fommt, ein wenig
falted Wafler genommen und fark damit gerdiprr,

Ramit die Eyer durch dad Hinefngicfen nicht Flumpig

werden, dann epft die beftimmree Sauce lanfam daiein
gegofien. Komwmen die Eper aber an eine Mildys over
Weinjauce, 1o wird uforderft erwasd Falte Milch oder
Falter 2Bcin davan gegoffen, — Sobalp die Cyer daran

find, Dbarf die Cauce nidht mebr fochen, jondern fie |
wird unter beftandigem MRithren fo lange auf Koblen

gelaffn, big die Sauce dicklidhr ift, und fber die
Opeife angerid:ter werden fann, |




