Suppen. 3

Mildy qethan; wenn .fie gefodht hat, giept man
fie durdy ein Haarfieb, verribrt das Gjelbe von 6
Guern, thutd dagu, und ridtet die gefochte Cheo:
colabe fiber gerdftetes oder gebdbtes ¥Seif- oder
Mildhbrod an.

Durdidlag Suppe,

Qu 6 bis 8 Perfonen nimmt man einc Hand
poll feines Mlehl und etwad Saly, vibhrt ed in
einer Schiiffel mit fifer Mild wie cinert diden
Gpapentaig glatt an, und fhlagt dann erft 6 bis
7 Eyer davan. Der Taig mup die Dide eines
F[&bdleintaigs befommen, fo dap man ibn dburch
den Durchfchlag laufen [affen Fann. Sobald die
Fleifchbriibe recht Eocht, [aft man’s durdlaufen,
und thut etwas Musfatnuf darein. |

AnmerE. IWenn man hbriged Cperweif bat,
{o fann man's dazw nehmen, und hat dann nady Vers
bdlinif ded genommenen Eyerweif it oder etliche
Eyer weniger ndthig.

Erbfenfuppe von dureén Erbien.

Gir 8 Perfonen fept man ein Mefle Crbfen
(dben 16ten Theil von einem Wirtemberg. Simri)
mit Faltem Waffer ju, und fhneidet etliche Pe:
terfilien: und Selleriewurgeln, auch gelbe Riben
darein. LWenn die Erbfen weidy find, werden fie
mit Fleifdbeibe durchgetrieben, alsdann wieder
auf Koblen gefept, und Salz und JIngmwer daran
gethan, BVon einem Weifbrod oder Wed rbftet
man BVrddelein im Sdymal;, oder bibt Sdnits
ten, und ridtet die Erbenfuppe daviiber an.
NVieibt das BVrod von bepder Art rdfd davin,
fo ift fic am beften,

AnmerE, Wenn ¢8 Crblen gibt, die nidht weich
fochen, fo fiebt man ecinen Epldffel gute Afche duvch)




