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Suppe von Aubnerbeinen.
Gine alte Henne wird woie qewbhnlidy mit

Wurgeln weid) gefotten, und bas befte Fier{d
pavon aenommen.  Diefes Tleifdy Eann entiots
der ju einem Ragout gefdhnitten und gugericdhtets
ober mit Peterfilie und ein wenig Charlottenjwie:

beln fein gebact, und ju Eienen Kibdjen oujdie
Guppe gebacken oder gefotten werdei. Alsdann
ftofit man Die BHreine, thut fie nady dem Stopen
mit 4 bavtgefottenen Eperqelb in ene Kajtrol,
einen guvor in MWiild eingeetdten Kreuperwed
baju, und. fitllt ed wit per Hiihnerbrithe auf.
dBenn die Suppe ein wenid sufammen aefocht
bat, gieBt man bdie Suyppe durd ein feined Jaars
fieh, thut ein wenig Musiaten pavein, und evs
balt fie auf Soblen heiff, vbftet hrerauf Schnitten
oon 38ect oder Mildhbrod, aieht die Suppe mit
3 Cpergelb ab, und, ridhtet fie iber die Shnits
ten an. — Die Kidfe (Knbdpflein) ju diefer Sups
pe werden auf folgende et perfertigh s AWenn dasd
oben gemeldte Hibnerflet(ch aehade i, et
man einen uvor in Wafjer cinaeweichten Woed
feft aus, ddmpft ibn in einem Studiein Butter,
thut ibn zu vem (ebadten, Saly und Mus:
fatenbliithe, dagu, wud rubrt die Maffe mit =
gangen Epern und dem Gielben pon 2 andern ai.
Dic Knbpflein (Klbfe) tonnen nun in Sledyz
briihe eingeiegt und gefotten, odev audy in Sdhmal;
(Shymelzbuster) gebaden werden.
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Sn einem hoben Topf oder Hafen perflopft
man 5 Gyer, thut, nebit einem Stiidlein Dut:
ter, Saly Mustatbitithe einen ©djeppen gute




