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24 - Guppen.

Coer, ridhtet fie nun, ohne fie wieder an’s Feus
er gu fepen, liber die Schnitten an, und fireut

etwad Musfaten dariiber,

3u einer YTudeln - Suppe

mad)t man cinen feften Jiudelntaig von 2 gans
sen Coern und dem Geiben von o andern, wallt
thn gang dlinn ausg, {dneidet die Nudeln recht
fein, fiedet jie in quter Sletfth = odey Hithnerbri
be, und thut Musiat-Nub oder Blithe daran,

Bon eben dicfem Taig werden audy die B d ¢t
leins: Suppen gemadyt, guerft fingerbreite
PNudeln, und dann uberjwerdye Bldeclein das
vaus gefdynicten,

Suppe von gefiliten LIudeln.

Uebriggelaffenes Sleifdy, Rind. over Kalbs
fleifch ,  obder Gefliigel, aud jur. Noth Hammelss
braten, wird mit etwas Peterfilie und einer Flei.
nen Iwiebel fein gebadft, nad diefem in einen
Widefer genommen und ju einem Taig gefiofen,
bann in eine Sayiiffel gethan, Galz uud Mus:
Eaten Dagu, und mit 4 Eyern angeribrt.  Hie:
tauf wird von 2 Cyern und o ChIdfFeln voll i
Bem Rabm ein fefter Nudelntaig gemadyt , ders
felbe ju einem dinnen Kudyen gewd(lt , der Ku.
dhen mit dem angerithrten - Fleifch iberftreidyen,
und gufammen gevollt, nidt gelegt wie Naulta.
[hen, fondecn gan; leidht aufgero Ut, ineine Serviet.
te (Dandtudh) gewictelt, mit einem :Bindfaden feidye
umbunden , und im Salzwaffer cine Stunde ge:
fotten.  Wenn es rectig ift, witd es aus dee
Oervictte genommen, die Wurft ju Radlein ge-
{hnitten, in die beftimmic Terraine ober Sif-
fel gelegt, gute Sleifhbrithe, welthe mit Wur-




