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1eln qefotten worben iff, dariiber gegofien, unbd
auf der Koblpfanne aufgebocht. — Che die Sups
pe auf den Tifdh gebradht wird, werden 4 Cners
gelb mit Fleifdbhcihe abgejogen, und aber Ddie
Suppe gegoffen.

Panade s Suppe.

Man {dneidet 4 bis 5 eifbrobe ober Kreus
perweden ein, und fept fie mit faltem RWaijer
und cinem gquten (ziemlidh grofen) Stiud fris
fdher Dutter ju.  Wenn fie gefocht baben, treibt
man fie dburdy den Seiber, fept fie auf Koblen,
verriibrt dag (elbe von 4 Evern wobl mit els
nem (Blafe fitfem Rabm (Sabne) und etwas Wiuss
Eatenblithe, vichtet die Suppe darein an, und
bringt fie gleidy ju Tnfche, obne fie mehr Eochen
ju lafjen,

Panade: Suppe mit Yein.

Man madt eine halbe Maaf IWaifer fiedend,
thut feingeriebenes Mildybrod darein, [4ft es
jufammen fochen, Daf es did wird, gieft dann
¢ine volle balbe Maaf (£ Leip;. Quart) guten
rothen LWein daran, thut die abgeriebene Sdas
[e won einer Jitvone nebft Suder und Jimmet das
ju, [aft es jufammen beif werden, aber nidt
todyen, ziebt dann die Suppe mit 4 Epergelb ab,
und dritcft den Saft von einer Jitrone daran,

Jur Suppe a la Reine (@ [q Rdn)

nimmt man ein alted Hubn, ¢in Stid Kalb:
fleifdy, ein Stid Sdyinfen, etlihe Fwiebeln,
gelbe Ruben, einige Peterfilien: undv Sellerie:
wurieln, Diefes alles wird jufammen nebfi Saly
und ganger Muslatblithe in eine Kafirol oder
Kadyel gethan , mut Wajjer odev Fleijdhbrihe ju-




