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ben, fo wird fie nidht mit Waffer, fondern mit
Mild) verditnnet, bievauf angerichtet, und mit
Suder und Jimmet beftreut. :

Sago : Suppe mit §leifdy= oder
Hubner - Dritbhe.

Cin Viertelpjund Sago, auf 6 Perfonen
gerechnet;, wird verlefen, in ein Gefdyicr gethan,
5 big 6mal aus bheifem SIWafjer gefdyleimt, fo:
bann mit 2 Sdydpfloffeln voll warmem LWaffer
sugefent, langfam gefodht , ein Stiictlein frifche
Butter davan gerithrt, Frdftige Fleifdy - oder
- Hubner: Bribe nadgegoffen, und mit ein we:
nig Mustatenblithe immer langfam bis jur Dis
e eines Gerftenfdhleims fortgerodht, -

Sauerampfer : Suppe.

Hivzu wafdyt man eine flarfe Hand voll Saus
erampfer, badt fie, rdfiet einen Fleinen Kodys
[bffel ooll Mebl in einem Stidlein DButter,
136t den Sauerampfer dacin ddmpfen, thut eis
nen balben Sdyoppen guten fauren Rabm #fers
ner Sleifdbrithe, Muskat-Nuf oder Bliithe dazu,
gicht 3 Cpergelb mit der Suppe ab, und ridytet
fie ber gebdbtes Mildh: oder AWeifbrod an, —
Es fbnuen aud) von den Knbdpflein, weldhe nad
den Suppen Eommen, darein gemadyt werden.

Supype von Scdhnepfen oder Levchen.

Sie Fann von ibriggelafenen Schnepfen ober
Lerdhen gemadht werden,  Die Beine werden ge:
jioBen in einem Stolihafen oder Kadhel mit eis
nem Stidlein Dutter geddmpft, alle Arren
Wurzeln, etlihe gange Smwiebeln uud eine Brod:
- rinde Ddagu gethan,  Wenn diep alles jujammen

re

ra
Pl
$
al
bt
1)
et
q
fe
¢
¢
d
¢
p
¢
k
'

(

:

|

|



