30  Gupypen,

ober Wedklein Fhnen audy ju andern Suppen ge
braudbt werben, befonders aber 3u braunen odg

Gefiiigel - Suppen.

3u einer Sellerie- (-Eellerid);) Suppelx

werden etlidhe Selleriewurgeln rein’ gefdubert, i
Stiidlein gefdhnitten, und mit guter Fleifchbus
be jugefept, AWenn fie redht weidy find, treibt
man fie mit guter Fleifdybriihe dburdh , thut etwas
Mustatnuf darein, [§f¢ fie nodhy ein wenig Fo,
den, und ricbtet fie mit 4 Epergelb abgezogen
uber gebabte Scbhitten an.  Auf eben diefe Art
Tann man aucdh Suppen von gelben Riben uny
Petecfilien . Wurzeln madyen.

Suppe von Semmel: oder Diutfchelmenl,

Man reibt ungefduerte Semmeln (Dtutjdyeln),
thut davon 2 bis 5 Hinde voll in einen Stolibas
fen oder Kachel, ribre fie juerft mit Falter 5leifds
bribe an, und fullt fie bann mit Fodyender Sleifdhe
brithe vollends auf; wenn man nody Elein aebaclte
Peterfilic und Musbatnuf daran gethan hat, 186¢
mai e8 big jur Dide einer Vutterbriihe fochen,
vubrt bierauf die Suppe mit 5 bis 6 woblgeriibrs

ten Cyergelb an, womit fie aber nue nody eiven

Augenblicf angiehen, und jo nidht mebr Fodyen
darf.

Spargeln : Suppe,

Kleine griine Spargeln, fo weit fie griin und
nidbt bart find, werden eines Glaicys [ang ges
fhnitten, mit fiedendem Salzwaffer jugefest,
und wie ein weidyes &y gefotten. Nach Diefem
[a5t man in einer Kaftrol cin Stiicklein Dutter
vergehen, nimme die Spargeln nebft cin wenig
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