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Daftetlein von Duttertaig mit gebacfter Faree
o s (§ars oder Julle).

8 wird ein feiner Buttertaig gemadht, und eis
nes ftarfen Mefferviicen did gewallt. &8 gebbs
ven Fleine blecherne Formen daju, fo grof biefe
find, werden Bldttlein ausgeftochen, und in die
Tormen gelegt. ABdann mad)t man eine Javce
oo einem tibriggeblicbenen Stiicklein Kalbsbraz
ten, 2 foth Sarvellen, Kappern fur 2 Fr., einer
Swiebel, ein Hein wenig Peterfilie, ven Sthalen
und dem Macf von einer balben Ritrone; die
alles jufammen hact man Flein, thut ein Stids
lein Butter in cine Kaftrol ober Kadhel, rbfet 2
Mefferfpipen voll Wiebl gelb dayin, -damyft, dald
Gehacte ein wenig, thut ein Gilas LBein nebft
Saly und ein wenig Mustatnuf daran. WSenw
e ein wenig aefocht bat, fdlittet man's auf ein
Teller, und 4Gt ¢8 exfalten, afsdanuwird in jede
Gorm ein menig von bev gefochten Sarce gelegt,
oon eben diefer Grifie einn Dedel darauf aethan,
nebenju ein wenig gedridt, in die Mitte ein Flets
ner Sdnitt aemadyt, mit einem vereiibreen Co
beftridyen, dann gelb im Ofen gebaden, und warm

auf Tifdy gebradyt.

Andere Art von Paftetlein mit Sarce.

Su diefen find etmas groffere Wibbel, oder Sors
men von der Geftalt oberer Kaffeetaffen ndthig,
weldye Deftrichen, mit. Semmelmeb! beftyeut und
mit cinem Vldttlein Buttertaig ausgelegt werden.
Die Farce wird eben fo wie zu den vorhergebens

ben gemadit, nur mit bem Unter{dicd, baf nody

& Roth Dedfenmark dagu Eommen, und alles nidt
fo Flein, wie zu den erjtbefchrichenen gehadt wird.
Man dadmpft 8 aud) in einem Stadlein Dutter,




