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Pafteten. 5q

tertaig barein,  Hierauf fallt man die Model pon
ber angeriibeten Maffe balb voll, fireut von ges
ricbenem SNilbbrod oder Semmel eined Mieffers
riicbent did dartiber, und fegt ein Stilclein frifche
Butter darauf.  Auf diefe Art fann man Paftets
lein von allen rten Fifchen verfertigen, nut im
Fall es ein Hedt, Sihlecie oder eine Govelle wdre,
milffen foldhe gebraten uabd nidyt gedbdmpft rerden.
Ein Karpfe aber oder fonft ein weidyer Fifd) wird
in Salzwaffer mit Peterfilien gefotten.

MWir wollen bier gleidy anzeigen,
wie der Stocdfifd gewdfiert werden foll.
@8 ift baben Hauptfadye, daf e Fein alter ift.

Es wicd ungetlopft einige Stunden in NRegens
ober fonft ein weiched Wafjer gelegt, baf er ben'm
Klopfen nidyt zerfplictect,  Wenn er hievauf ges
Flopft ift, {dyneidet man ibn in 4 ober 5 Stiide,
doch fo, daf das Shmwangitid gan; bleibt, und
wum Fitllen gebraudyt werden tann, wie foldes
unter den Jifhen angejeigt ift. Ulddann lege
mdn ibn in ein tiefesd Gefdire und 3 &teden dats
diber , ftellt ein Eleines Sdrbdhen oder Salat:Seis
ber davauf, thut ein Tud darein nebft einer Hand
ooll Stroh und 4 Shaufeln voll guter Afde, gieft
faltes Degen: oder fonft weidyes Waffer dariber,
bis die Lauge fiber den Fifdy gebt, und [Af¢t ibuw
24 Stunbden darin liegen , bierauf gicft man die
Sauge ab, und gibt ihm 3 Tage jeden Tag amal
frifhes Waffer. RABil man davon gebraudyen, fo
thut man davon in ein Gefdhiry, gieht Laltes Waf:
fer darfiber, fept ¢8 auf Soblen, und (GGt e8 fo
lange ftebey, bis das Waffer gany heif ift, und
piditens Eochen will, Dann wird er vom Feuer
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-~ gethan, und bleibt fiehen, bis er subereibet wevs




