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152 Gemuffe.
e —————
wird e auf eine Platte geftivst, und eine Mildy, - |
oder Mandel:Sauce daran gemadyt. .

Auflauf von parmeﬁrmlida.

 Man (46t einen Sdoppen (F Maasd) fiifien

Rabm auffochen, und reibet ein Biertelpiund Payy

mefan=Ka8 und ein balbes Pruny Sdyweipertds

bepdes auf dem Reibeifen. Wenn bder Rabm!
fiedet, thut man den K83 nebft einem balben BWier:|
telpfund (4 Loth) Butter binein, qieft ea fhnel[,F
obune darin ju vithven, in eine Sdyiffel , 186¢ ey’
Ealt werden, ribet dann 8 Eyergelb darunter,
fhldat das Weife von 6 Cpern ju einem Schnee,
madyt bierauf von einem Ouartblatt weifem Past
pier Kapfeln, an weldhen der Naud tings berum[
3 Finger body feyn muf, beftreicht die Kapfeln’
mit ‘Butter, mifdt, eche bdie Mafle eingefrillt
witd, den gefdylagenen Sdynee {dnell davein, fallt
algdann die Kapfeln von der Maffe balb voll, frellt -.
fie auf ein reines Bledy, und [3Bt fie ben mittels |
mafiger Hige baden over langfam aufzichen. Sn |
einer Viertelftunde find fie fextig, und miffen, wi¢ |
alle Huflauf-Speifen, [dnell im Papier auf den !
2ifdy gegeben werden,

|
Auflauf von fiflem R4,
Cine halbe Maaf gute Mildy madyt man fle: |

bend, verribet 6 Eyer mit 6 CEhldffeln voll faue
vee Mildy, riibre bief in bdie gefottene Mildy, |
madt es unter beftdndigem Rithren ju einem 3ats |
ten K48, fdyittet denfelben in eine Serviette, [ft
ibn redyt ablaufen, ribrt ein Biertelpfund frifdye
utter nebft dbem abgelaufenen K43 wobl in einer |
Sdiffel ab, weidht die Drofamen von einem Weif;

brove oder SKreupermed in Wildy ein, dridt fie |




