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Auflauf von Stadvelbeeren (Seckenbeeren), |
€8 werden balbausgewadyfene Stadyelbeere
gebrodhen (die befte Seit dazu ift ju Unfang des |
Sunp), und die Stiele uad VBupen weggethan, |

Su einewm Piund foldyer BVeere wird ein halbes &

Pfund Juder gefiofen, in eine Kaftrol oder in |

ein veines irbenes Cigfdhire genommen, eine Hand |

- voll von dem geftofenen Juder dbarein gethan, von |

ben Beeven darauf, wieder Suder, und fo fortges |

madyt, bis alles im Gefdice iff, dann auf fdivas §
die Koblen gefept, und fo lang gefocdht, bis die |

Heere weidy find,  Man (&B¢ fie bievauf Falt

werden, {hldgt dad TBeife von 10 Eyern 3u
Sdaum, rihrt die gefocbten Beere damit an, -

veibt vag Glelbe von einer Citrone am Suder ab, ©

thut e8 nebft pem Saft daju, beftreidht eine Pors
ellan s Platte oder” ein Aufzugbledy mit frifder

utter, nimmt das Angeviihrte darein, und [3fe |

¢8 langfam aufziehen,

- Auflauf von Johannisbeeven (‘Ir&ub[ei.n.),

o Bon 3 Dbis 4 altgebadenen Kreugermeden 30pft

‘man die Brofamen, nimmt fie in eine ticfe Schiife
fel, {dneidet einhalbes Piund frifdhe Putter dars
auf, madyt eingn woblgemeffenen halben Sdhoppen
Mildy fTedend, gieft diefe tiber die Butter und
benn IWed, und [8Ft es eine Stunde fiehen, alss
baim wird ¢8 mit 10 0i3 12 Epergelb gany leidyt
abgeribhrt, das Weifie derfelben 411 cinem Sdnee
aefhlagen, ein Potagebled) mit Butter beftridyen,
ber gefhlagene Shaum f{dynell in die Maffe ges
ribre, die Shale von ciner halben Citrone abge:
vieben , nebft geftofenem Juder aud) davein ge:
than, der halbe Theil von der Mafje auseinander




