G emuffe. ang

folde in Der Butter gelb, nimmt fie mit dem
Shbpfidffel beraus, damypft die aehadten Swetfds
gen in Diefer Butter, gieft ein Glas Wein nebft
ver Breiibe, worin fie gefotten find, davan, nimme
bie abgeriebene Sdhale von einer halben Citrone,
Suder, Jummet und 4 geftofene Dagelein dazu.
Wenn es bald angerichtet werden foll, wird dad
| gerdftete: Drod darein gethan, b darf nicht mebe
fodhen , fondern nur bis jum Anridhten beiff ers

halten werden.

Wiener : 1Tug.

Man edbrt ein balbed Piund Butter leide,
(Bidgt jwdlf Epergeld langfam barein, nimmt
12 Loth abgejogene und gang fein geftofene Man:
beln, und 3 EHlbfel fein gefiebtes Start: Mebl
bagu., TWenn diefe Maffe vecht geriibrt ift, thus
man nody 4 Loth gewafdyene und auf einem Tud
wobl abgetrodnete Nofinen, einen halben Sdyops
pen quten fliffen Rabm, ein Ouint Jimmet, und
6 foth geftofienen Buder parein, beftreidyt eine
blecdherne Sdhiiffel ober cin Potagebled) mit Duts
ter, fitllt die Mafje darein, und 146t fie in Ded Dds
ders Ofen oder auf Koblen langfam aufgiehen.
Wird e8 Mittags ald ein Swifdyen: Gemip ge-
geben, fo ift der halbe Theil von ber bier anges

gebenen Portion genug,

RitterFuchen.

Bon 2 Kreuperweden werden Schnitten ges
macht, ein wenig dider, al8 man fie gendbnlid
auf dem Roft rdftet. Diefe Sdhnitten legt man
auf eine breite Platte, giept einen Sdoppen gus
ten fiifen Rabm dardber , baf fie weid) werden,
verfleppert 6 Eper wobl in einer Sdyiffel, tnbrt

ebferin Kodbud I. 1. (12)




