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182 Gemuffe.

fie in die Mildy, I8t fie [angfam zufammen ges |
vinnen, und thut nody ein paar Tropfen Citronen: 3
Gaft dazu. Wenn s geronnen ift, gieft man b
fie in eine Geroiette, und bdngt fie auf, daf das
Wafler davon lauft, weidst algdann die Brofamen |

von etnem AWeifbrod oder Wed in fitffen Rahm |

ein, und fitr cinen Kreuser fpanifchen Slor in
ein Glas Waffer, daf die Farbe berausgezogen |
wird, vibet hierauf 6 Loth von der burchgeprefiten |
Krebsbutter, thut die geftofenen Mandeln ;S
fer und die gehadten Krebs{hwdnge, wie audy die
abgelaufenen Eper barein, dradt den gingereid):
ten Wed aus, Febrt ibn in dem Slorwaffer um, |
baB er Farbe beFomme, drddt ibn wieder aus,
und nimmt ibn ju der fibrigen Mafje, weldye mit
4 gangen Cpern und dem Gelben von 6 andern
uody eine Biertelftunde geribrt, in ein mit But:
ter beftrichenes Wledy gefillt, und darin langfam
aufgezogen wird.
Luter von Subnermdgen.

C8 fonnen von alten oder jungen Hiihnern
bie Magen und Lebern genommen werden; find ¢s
alte, fo find 2 Migen genug, von jungen aber
nimmt man deren, fo viel man bat, vermellt fol:
e im Salywafier, fdneidet die dicke Haut davon
weg, hadt das Uebrige flein, thut es mit Sdynitts
laudy, 2 Loth frifhem MarF oder Butter in ei
nen faubern Hafen, {hldgt 8 Cper daran, nimmd
Oaly und Muskatbliithe daju, madht eine Maaf
WMild) fiedend, giefit das Gerdbrte nebft etwas
Citronenfaft darein, und 46t e8 unter beftdndi:
gem Ribren gerinnen, fdbiittet es8 dann in eine
Geroiette, bdngt es auf, damit es ablauft, fdhnei:
et ¢8, wenn es falt ift, in Sdnitten, und mady
¢ine gute Butters oder Krebs:Sauce daran.



