ReisFopf von Borsdorfer-Aepfeln.

So viel Perfonen, fo viel grofe Horgdorfer
Hepfel {H&IE man , fdhneidet oben einen Dedel
ab, bbblt fie aus, wafdhet 4 Qoth grofe und Fleine
Rofinen, (86t fie in ein wenig YBaffer aufquellen,
gieft das Waffer wieder davon, mengt etwasd Fus
der und Jimmet, ein wenig Citronenfdyalen und
Citronat unter die Rofinen, fille die Aepfel das
mit, beftreidht ein rundes BDled) mit Dutter, {ekt
bie epfel Davein, Focht ein Biertelpfund NReid
bidf in der Mileh, [3FE ifn erbalten, glihet dame
ein Bicrtelpfund BDutter feiht, {bliat D gange
Gyer darein, den Falten Neis nebft 6 Roth Judee
ynd einer halben Flein gefdynittenen Citconenfdhale
darunter, vibet alfes wobl untereinander, gieht
bie Maffe fiber die gefiliten Aepfel, und [46t fie
in einem nicht ju beifen Ofen aufiichen. |

Dirr geFodte Hdgen (Hangbuden) alo Gemuf.

Swen Hande voll qepupte Higen, e Biers
telpjund grofie (Fibeben) und eben fopiel Fleine
Rofinen, cine Hand voll dirre Kirfdyen, eine Hand
ooll Brunellen oder defchdlte Swetfhaen, alles
bieh wafdyt man etlidemal fauber aus warmen
Waffer, fewt ed bievauf mit eimem Syoppen
MWaffer und einem Sdyoppen MWein u, thut ebs
mas Citronenfdhalen, ein Stidlein Sucer und
stwas Jimmet dazu, fdneidet von einem balben
Kreuperwed Drddelein, vdfiet fie im Sdymalj
gelb, vidytet Das Semiif an, fobald ¢8 ndmlidh
bury (bis auf wenig WBriihe) cingefodyt ift, und
fireut dad gerbftete BDrod davauf.

Gemiff von Rofinen.
16 foth (ein halbes Pfund) fleine Nofinen
werden fauber gewafdyen, mit halb LWaffer und




