192 Gemuffe.

{hldat von 4 Epermeif cinen Sdynee, ribet by

nebft bem Saft von einer Citrone in den Blifon,

beftreidht eine Porzellan. oder Jinn:Platte mit §

DButter, fiillt die Maffe darein, und [3Et fie bey

gelinder Hige oder im Bacofen lanafam aufiie f
ben. &obald er hody ift, wird ev gleidy zu Tifde &
gebradyt 3 viel Farbe darf er nidhyt beFommen, da :

mit er faftig bleibt,.

Auf biefe Art fdnnen Blifond von Schneps f}
fem, jungen Hafen und Krammetsvdgel: Bedften b

gemadyt werben,

Grenade von DlumenFobl oder Rarviol.

Hieju nimmt man Eleine runde Kbdpfe von
Blumentobl, pupt fie fauber, {hucidet die Stiele

fur davon ab, dody fo, daf fie nidht auseinander |
fallen, Fodyt den Karviol in Saljwafier nidht gany §

weidy, nimmt ihn aud dem Waffer, und legt ibn
auf cin reined Tuch. Nun verfectigt man cine
belichige feine Fritaffee von jungen Hibnern,
RLauben, Kalbermildyen und Cutern, vou getlopf:
tem Kalbfleifd) oder Lammfleifd), bdie dfters in

biefem Budye angezeigt find; wenn es halb fertig |

ift, fent man e jum Erfalten bey Seite, und
verfertigt folgende Farce (Fille) : Man Hackt ein
Stid Kalberbraten mit ein wenig Peterfilie und
Charlotten Swiebeln fein, {dneidet cin Semmel;
ober Mildhbrod ju Schnitten, Loyt e8 mit (iifem
Rabm auf Koblen zu einer dicfen Creme, nimmt
e8, wenn e abgefliblt ift, nebft dem Gebadten in
einen IMbrfer, floft e8 vecht durdh, und riibrt es
in einer Sdyiiffel mit dem Gelben von 4 Cpern,
ctwas Salz und Musbatblithe an.  Hievauf be:
fireidht man eine Kaftrol ober eine andere runde

‘Sorm mit_Falter Dutter, befiveut den NRand das |

LY



