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Grofe Pafteten. 197
fo wird fie Juoor mif frifdyem Wafler geidafft,
i ¢ineim Kudyen gewdllt, mit emem Tudy abge:
trocdfnet, dann erft auj den Taig gelegt, die leey:
gelaffene HAlfte veffelben dariiber gefthiagen, nes
ben Uber die Butter wobl eingebogen und gamy
1 bdinn ausgewd(lt, daf er buvdhaus eine leichheit
v §  befommt, nnd an einem Ort nidht dicer al3 an

dem andern ift. Hieranf muf der Taig wie eine
‘]  Gervictte jufammen gelegt , wmd wobl-in At
o | genommen werden, daf berfelbe im jwenten T
| len nidyt fibergwerd) zu fiegen foamt;. et noied
L un gum wweptenmal, nue nicht mebr  jo dinw
b L suerft, gerpdllt, unad wieder auf die ndmlide
i] Oeite Abergefhlagen,  Uuf diefe At ift dex
i d Taig gany fertig, Bl man foldhen ju Eleinen
| Pafteten nehmen, fo wird er cined fiarfen Mef:
¢ 4 fervifen didf gusgenilit, §u grofien Pafteten aber
1§ mufed etioad dider gefchehen.  Wenn man dies
1 {es piinttlich beobadyset, ind nidyt mebe il
fo- wird e njemals feblen, . Aud)y mup dev 2aig
nidyt guviel mit bev Hand angertibet, und jeveds
mal, wenn TRebl darunter gefteeut wud, ibes
bas WB&Uol; gelegt werdem. | id
Apmerkpng,  Jm Sommer, o die Butter wreby
Kett bat, ift ¢6 hinlanglid), wenn wan zum halben Sdyops

pen Milcdh) nur 5 Wiertelpfund Butter nimme, 1 Winter
pingegen mup ¢d bey einem Piund bleiben.

' Buttertaig von Yoafier.

Zu diefem wird dad Gjelbe von 6 Spern und
ein halbér Sdoppen feifdyes  FBaffer nebft dem
pendthigten Salj woh! verrithyt, und danw Det
Taig anf die ooraemeldte Art gefhaft, nut baf
ein halbed Wiertelpfund Dutter weiter ol8 jum
Mildtaig genommen witd. Er Pann ebenfall®

1u allen Yrten Pafteten gebraudt werden.
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