fodt bief alles mit dem Hadmefjer untereinander,

4y bis der Taig jum qBtrgen vecht ift. SY¥enn dets
| felbe glatt qefchafft ift, wird er gewoged Su e
qem Dfund mwerden I Biertelpfund (24 Loth)
t d Qutter genommen,  Alsbann wird der Taig balbs
bid qusgewdllt, bie WButter auf den halben Theil
gefchnicten, wobl eingefdlagen, und pole ein ans
verer Buttertaig jwepmal cusgendlt, Diefer
Raig ift gum _%"eingebacf:neu am beften ju ges
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Rrebs « Paftete,

Man fiedet 100 Krebfe, (b8t bie Schwine
dapon b, ftofit die Sdhalen flein , Dampit foldye
in ¢inem halben Pfund Butter, gieht cin paar
Ehlbffel voll gute ‘{y[eifdpbrﬁbe paran, preft ed
wobl durd ¢in Tuch, und ftellt das Durdhgeprefte
fber Nadht in den Keller, Jum ButtersTaig
wird ein €y, nidt gay ein halber Schoppen {aus
er Rabhm ud ein wenig Salj genommen, fetz
ne8 Mebl darein gerolirgt, perfelbe wie ¢in andrer
Buttertaig gefthafft halbvid ausgendllt, bie
Hilfte pon bey Qrebabutter auf etnet Servictte

4 obgetrocfnet, und auf den halben Thel bes Taigd
geleat) Dod feergelafjene ‘pariiber gefdlagen, unbd
3menma[ ausgendlit, Dann bleibt Der Taig [lies
gen.  Sur Falle nimmt wan bas nnere von eiz
pem FBeifbrod ober Krenperwed weitht foldes
i ein Glas fliffen Rabm ein, ferner ; 2 abgefot:
tene Brieslein, 2 Cuter, ene $Hond voll abgefot:
tene Morchen, und hadt diefe 3 Stide jufams:
men Fletn nebft ein wenig Sitronenfthale, Petexs
filie und Schnittlandy. Die ubriggelaffene Krebss
Butter wird phievauf mit 3 Gyergelb abgeribre,
per eingewcidhte Wed gan; leicht audgedridt, und
nebft dem Gehadien an big gerlibrte Dutter ges
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