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than; die Krebs{hmwdnze werden nur von einaner J-.»

gefdynitten, und nebft Saly und Musfaten aud

batein genommen. Bon dem verfertiaten Butters |

Laig wird nun der halbe Theil fo grof die Pus

frete werden foll, ausgewdllt, das Blatt in ein b
Potage: oder Badbledy auf Papier gelegt,” bie qe: |
tihrte Mafe darauf gefillt, der dbrige balbe Theil |

ebenfalls zu einem BVoden gewallt , dardiber ge:

legt, nach Gefallen ausdgefchnitten, mit ecinem |

€y befividhen und gelh gebaden,
Gebadte SicifdyPaftete,

€8 wird cin guter Buttertaig verfertiat. Von

einem balben Pfund qibt es immer eine Daftete

fir 6 bis 7 Perfonen. Man nimmt entmweder :
ein Seid abriggelafienen Braten, oder muf dad |
Sleifh erft dazu gebraten werben; anderthald |

Pund find genug. Das Sleifh fhneidet man,

nimmt von einer halben Sitrone die'Sdhale nebft
bem Mark, 4 Loth Sardellen ober einen halben |

Dering, fiiv 2 Kreuger Kappern, eine Heine Suie:
bel, ein wenig Peterfiliec, und wenn das §leifdh
nidyt fett ift, auch s Loth Mark dazu, Hackt dies
fed jufommen — nur nidt ju Elein, tdftet ein
paar Meflerfpipen voll Mebl in einem Sticlein
Butter, dampft das Gehackte darin, und thut ein
Glas Wein, Saly und Muskaten daran; wenr
es ein wenig gefocdyt hat, {dhlittet man es auf eine
Platte, und [3ft e8 erfalten. Der perfertigte
Duttertaig wird ju 2 Theilen gewallt, die Fille
auf die eine Halfte gleid audgetheilt, neben von
einem verritbrten €y beftridhen, der andere halbe
Theil dbariiber gethan, neben mit Sdyuppen aber
nady Belicben ausge(dnitten, oben wicder be:

firiden und gebaden,
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