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aegoffen, 4 Lotb Butter in eine Kaftrol odec K-
del gethan, ein Eieiner RochIdffel Mebl (ichtaelb
barin aerdftet, der Wiein und &ffig von dem Aal
abgegoffen und an Die Butter geviibet. WViamw
simmt nody etwas Gleifdybriihe dayu, ein wenig
Peterfilie, einige Bl&tter Rodmarin und ein wes
nig Sitvonenfdalen, {chneidet diefe S Stide Elein,
und thut fie in die Sauce, einen halben EHId{fel
Kapperty, el wenig Mustatnup) nachher erfi den
gefnittcaen Aal davan. @&v darf nidt lang Toe
den, damit ev gang bleibt. Hicrauf verriabrt man
§ 3 Coergeld ftaxt, gicit die Sauce langfam datan,
und foldhe, voenu der Aal angeridhtet if, fangfom
barfiber , obne e weiter Eodhen ju [affen. —
Diefe Fricaffee Fann aud) ju fleinen Pafteten ge:
gommen roerben, |

Gebratener Aals

Den geftreiften Aal fhneidet man nadh Bee
ficben ju Stiidlein, veibt piefe mit Saly und
Preffer ein, umbindet fie mit Blattlewn Salbey,
sder woer Diefe nidht mag, mit Rorbeerbldttern,
pefteeicht fie mit gerlafjenst Butter, bratet fie
[angfam auf bem é)ioﬂ, beftreicht fie mabrend bed
Bratens immer wedfeldoeife mit Hutter, und
bedct Sitronenfaft davauf. FGenn fie alle fertig
ind, (dfet man Ddie Gdvben ab, legt Den Aal auf
vie Diatte, und gibt ihn mit gangen Sitronen u

Tifch.
fiavinivtey Aal.

Di¢fer wird ebenfo wie gum PBraten ju Stids
[ein gefthnitten, nur baf Dad eine mit Salbey,
nad anbere aber mit Rorbeerb§ttern umwunbder,
unb cc ftatt dev Butter mit Provencer-Dehl ge-




