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T

daran, und [§6t ihn unter beftdndigem Niba ',

auf Koblen angieben , bis die Sauce didlidyt ifk
 Sie wird aud) befonders zu dem Kabeljou mf
geftellt.
Lapperdan in einer Sauce. ,
Wenn er gewdffert ift, wird er mit Falten

Regens oder anderm weiden Waffer jugefest &

und fobald er zu fieden anfdngt, vom Feuer g f

nommen, bid die Sauce fertig iff. Zu diefy

nimmt man 4 foth gewafdhene Sardellen, obe F

in veren Crmanglung einen balben gepuiten Hi

ting, eine grofe Jwiebel und e¢twas Peterfiliy b
badt diefe 3 Stiide Elein, rdfiet einen Kodlbfl F

voll Mebl in einem Stidlein Butter lidytaely
ddmpft das Gebadte darin, gieft einen fiackn
Sdpfldffel voll Fleifd): oder Srbfenbribe daran,

- thut Mustaten, Salz und ein wenig Jngwer b §
au, verliest den Lapperdan, legt ibn in die Sauc |
136t ibn ein wenig fochen, und richtet ihnan §

€8 darf nicht viel Sauce bleiben.
Stockfifdh in einer Gatbeuem Satce.

Die Sauce dazu wird gang wie gum Lapper B
dan gemadht, nur etwas mebr Butter daju gos |

nommen, Dev Stodfifd) darf ja nidyt fieden,
fondern bleibt in feinem jugefepten WWaffer fies

ben, und darf nur cinen Augenblic in ber Sauce
auftodyen.

AnmerFung. Sujeder Sorte diefer Stodfifche tam |

Hadrings oder SardellensButter aufgeftellt werden, wie b
im 3wenten Theil angefirhrt ift.

Stockfifch auf andeve Avt mit Sdring.

~ Wenn der Stockfifdy wie gewdbnlidy im guge
fepten Waffer zu {ddumen anflngt, wird er bey |




