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ud frifdbe gefchnittene Rutter daviber, und bedt
ibn mit cinem pafjendet Dectel ju. Ehe die Supye
auf ben Tifdh gefept wicd, ftellt man den Stods
fildy auf Roblen, dap er {dynell Codht, und gleid

aufgetragen werben fant.

Stodfifd in einer Rabhm:Sauce.
b

Sobald derfelbe wie gewbhnlich verfertigh un
' i

seelefen ift, badt man cine Swiebel gang fein,

dinen Heinenw Kodylbffel ooll Mebl in cinem Biers
pampft die gebadte

telpfund Dutter angiehen
Jwichel weid) navin, thut einen Sdhoppen {ufjen
» Tustatnuf daju, wenk

Rabm daram, Jngrwer un
sie Gauce Fodyt , Den verlejenen Stoctfi{d) ebens
fall8 davein, und (86t {oldhen nue aany voenig aufs

den.,  Ebhe man pen Stodiifd anridtet, witd
vs Gelbe von 2 bid I Eyern wobl verribrt, vor
ver Rabm - Sance langfam baran gegofien, und
biefelbe fiber Dew Stodfifd angeridtet.

Gebackenet Stockfifd.

Jum Baden wird berfelbe, obne gefotten jit
werben, nur gemwdfiert. s miiffen Eleine Stids

(ein feyn, Die mit einem Faden gebunbden, und

aus dem Maffer mit einem Tucdy wobl abgetrods
net goerden. Hievauf madht man in einet Pfanne
Sdymaly beiB pernengt halb Beifs und bhalb
Mut{dhelmebl mit Saly und Pfeffer, felrt die
Gtodfijch. Stidlein sarin um, und badt fie (dynell
in Gdymalz Tad) dem Bacfen werden fie auf
Mrod gefeat, und daun wWarm qum Saunccfraut

aufgetragen.
Einen Leng (Ling) susuridyten.

Dief ift cine Atk Stodfifd , nur ydrter unbd
feiner ol Diefer. Cr wird gang wie der Stod:
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