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Fifde.
B

{ept eine meffingene

Pranne mit Salzwafier dber bad Feuer, nimmé
dne: fracte Hand ooll aany grob gefc '
efilie, etlidye Rorbeerbldtter, ewe palbe
in gefdhnittene Jitrone, Bafilifum v Dragow
harein, thut, wenn das ABaffer fiedet, die abge:
flhuten Forellen fammé bern &{fig Daju, wnd ies
wt fie fo lang, big fie anfangen aufpufprinact,
dmmé fie dann v Sener weg, legl etri SDlate
neifes Papier avauf in's SEoaffet 2eclaBe etn
qutes (etwas groficd) St Butter, thut eine

tofic Hand poll Elein gefdhnittent Peterfilie dare
i, madyt bief auf dew Roblen unter peftGnbdigem
Rihren ein wenig aelb, ichtet Die Fovellen ausd
ver Sauce auf eine Platte an und f&)m&lat'ﬁc

mit der gelben Butter.

Sovellen in einet Sardellen=Sauct
qGenn folde. gepubl, gefriimmt und mit ets
qem halben Schyoppen &(fig begofjen find, {ept mat
dine meflingene Pfanne mit Saliwaffer, Rorbeer:
gaub, Sitronentddlein, einer gangen Jwoiebels
Redutern von allen Arten, ober in beren Srmangds
it gangem Gewiiry {iber Dad Jeuer, thuty
fobald Da Gaffer fiedet, pie Forellen nebft vem
wenn fie gefotten find,

E(fig darein, nimmt {oldye,

pom Feuer veq, [egt einen Bogen roeifes Papier
dagauf, und LGBt (ie (tehen, bis nie Sauce gemadt
iff. u diefer (Gubert man 4 Qoth aemwafhene

Sardellen von den Ghebthen , bade fie mit etwas
inen fletnew Kodylbifel poll

Peterfilic, rdfiet ¢

Mehl in einem Stiicklein Dutter bellqeld ,

tehrt Dag Gebadte parin uny, thut einen S dHovi-
hatben Sddpilbifel

(bifel Fleifchbribe und einen
gon det Fifchbrube dar, SRuetatnuf und ein Paat




