- - Fifde. 247
4 tinen Shaumlbffel an das Brod aeaofien und
qodhy ein Nty auf Koblen aufgetodt, qBiicde
ve Sance ju did, fo fdhiittet man nody ein wenig
Fleifdys obev Grbfenbeihe daran, ware fic aber
gidht vezent genug, fo woird the mif Bittonenfaft
geholfen, Aenn die Fifchotter angeridytet iff, wivd
vie Sauce befonders Daz aufgefest , und auth

Ragout von Auftern.

Man dfnet die Auftevn, fhubert fiedon Dem
{hwargen Rina,thut fie fammt nern Seeiafjer in
eine Kafivol, “Mustatblitthe, Sitronenfaft und
Hein acfdhynittene Peterfilie dagh s fodht Dief €in
penig qufammen, leat nach biefem die AUufiern
it einem Schaumibdffel auf eine Platte, pedt fie
%u, und erbalt fie bey ver gaqrme, verfnatet 4
oth frifdye ‘Dutter mit eflidy Mefferfpinen poll
Meh! , und ribet bief an Ddie Huitern = Sauce.
GBenn e ein weng gefodht bat, pepeithrt man J
Energelb und einen E&lbffel ooll KRappern mit
ein wenig Tleifthbrihe, gicfit die qetodyte Sauce
[angfam Dazu, unbd ridtet fie gleidy uber bie 2uz
flern an pafi fie warm g Tifdye Lomme

Gebratene Auftern.

ﬁBenn fie aufgempd)t, und pon dem fdmﬁr&eu
Ring gefdubert find, (bfet man (ie mit cinem Wefs




