252 ' Ragouts,

big er weid iff. Jur Sauce {hneidet man 4 Liff
Cped tlein gewlirfelt, und eine grofe Swiehif
rdftet einen fiarfen Kodylbffel voll Mehl gelb
einem Stidlein Butter, ddmpft die gefchnittend
Bwiebel und den Sped webl darin ab, gicht 4f
nen Sdbdpfldffel voll von der Kalbsfopis-Brill
und eben foviel Fleifhbribe davan, thut ein pak 6
frifdhe Jitronen:Ravlein, einen EHIHFel voll Koy Lh
pern-und 2 Loth juvor in ein wenig Wafjer g
braunten Suder audy an die Sauce, daf fie mehf B
Jarbe befommt, - Wenn der Kopf angerichtet iff %
witd die Sauce daritber gegoffen, oder befonduf :
baju aufgeftellt. 3
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... fEin abgesogener RalbsFopf. L

. WBenn derfelbe gefpalten ift, wird er mwoblauhl
gewdffert, das Hirn befonders in cine Kaftvol guf
Ahan, der Kopf im Salzwaffer wit Krdutern weidh
gefotten, das juriifgebliebene Hivn gebdutelt, umf

mit Sitronenfaft, Fleifhbribe, Mustaten un
&al; ein wenig gefobt, dann der Kopf auf eink
PDlatte genommen , die [eere Hirnfdale auf i
- rite gelegt, die Junge davon fauber gepust, du
-fange nadhy von einander gefchnitten, der Koy
-und die Junge mit zerlaffenem Butter befividyen b
Semmel:Vebl mit Jngwer, Pieffer, Salz umf
[Hlemn gefcbnittener Peterfilie vermengt, der Koyf b
und bie Junge ftarf damit beftreut, und auf ¢
nen mit ‘Butter befiridhenen NRoft gelegt. Wenn
e8 gelb gebraten ift, nitd der Kopf tn einer Gleidy
beit auf eine Platte, und die Zunge oben dariiber
aeleat, dasd geFochte Hirn wieder in die Hivnfdhale
- gefullt, foldye auf bepde Seiten ded Kopfs geftellt, |
gericbenes ober Elein gefdhynittenes Brod in Buts
ter gelb gerbfiet, daffelbe tiber den Kopf und das |



