290 NRagouts, )
paar Jitronenrddlein, ein Yorbeerblate, und einey
EBbffel voll Kappern Daju, Tegt die balbgebratens |
Cate davein, nimmt aber juvor den $Harving e |
aus, fdyneidet ibn su Hleinen Brddelein, und thy !
ithn an die Sauce, Die guriicgebliebene Leber,

wovon aber die Galle weg feyn muf, wird mite,
nem Seidlein Sped und ein wettig Brodbrofs
men gebadt, und audhy an die Sauce gethan, die

felbe jugededt und vollends ausgefodt. |

Geddmpfte Schnepfen,

- Auf diefe Art werden fie meift nur, wenn fie |
alt find, jugerichtet, — Nenn bdas Cingemeibe
aus 2 gerupften Sdynepfen becausgenommen if,
wafdyt man fie nur von auffen ab, rveibt fie inmwen:
big mit Salz, Ndgelein und Preffer ein, fted |
dben Sdynabel vorn in den Dals, zedt fie auf, | |
tberfireut fie von auffen wieder mi Salj, Preffer, |
Dildgelein und efwas Mebl, nimmet Butter in eine |
Kafirol oder Kadhel, badmpft die Sdhnepfen gelb, |
gieft die Butter wieder ab, thut 2 Eleine Gléfer |
Wein, einen Schdpfidffel Sleifdbriibe, ein Lors |
beerblatt und etlidye RNadlein Jitronen daran, und |
dedt fie zu.  Aldann nimmt man das Cinge: |
weibe nebft den juvor gereinigten Mdigen auf ein

- Brett, el paat @barrotten.-.gm.iebefn, ein Stid: |
lein Knoblaudy, ein wenig Jitronenfdhale und ein
Fleines Stii Sped dagu, badt dieh sufammen |
Hewn, rbftes 2 CHibffel voll Mut(dyel . Meh! in |
Butter gelb, dimpft das Gebadee davein, thut |
alles an die Sauce der Sdhnepfen, und fept fol:
e auf Feine fiarfe Koblen ¢ Daf fie nidht anbdn: |
gen.  AWenn {fe weidy find ¢ und die Sauce. nidyt
mebr ;u diinn ift, werden fie angerichtet, |

Selvhibner werden auf eben diefe Art jus




