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'l ter, das Mutfchels oder Semmel: Pebl, dad Ge:
: piry und das Ghefdhnittene unter einanber, thut
| von Dem AUngemadhten etwas weniges in Dad
Ghnedenhausd , den Sdhneden darauf, und auf
biefen wicder etwas vou bern AUngemadhten. Loenn
fie alle gefitllt find, nimmt man fie in eine Kadyel,
and einen Sdbdpfidfel Fleifdhbribhe dagu. Nn eis
aer Viertelflunde find fie gefodyt.

Srofdicdhentel 3u frifafiiven.

Menn folhe gepupt oerden follen, muf man
bas runde Hautlein woifdhen ben Sdlegeln wegs
(dhneiden, e8 jeigh fidy gleich, wasd davon weg muf.
Man falzt fie ein wenig ¢in, und {dhneivet jeded
Giblegelein von ‘einanbet. Hierauf nimmt man
in eine Kadyel oder Kafteol ein Stidlein Butter,
(85t einen EHIDffel Meb! davin angiehen, giefe
einen Sehydpfidfrel Fleifchbeabhe davan, thut Elein
aehactte Peterfilie Salj, FNuskatbliithe, Dden
Saft von einet halben Jitrone, flein gefdhnittene
Sitronenfchalen barein, bie gewafdenen Frofdys
(denbel dazu, und Fodht fie eine BViertelfiunde.
Dantn weeden 2 oder I Eyergelb mit bet Sauce

abgezogen, und die Frofddyentel angetidtet.

Grijdhe Truffeln 3u ficden.

Sie werben uvor ein weniq eingewetdt, baf
man fie in etlihen warmen Waffert mit einer
Bleinen Ditefte rveinigen fann, bievauf in einer
Kaftrol oder Kadpel mit einem Sdoppen Dur:
gunber ober anderm vothem Woein jugefeht, von
allen Sorten gang Gewiiry ein G&tad Dutter,
Galy und einige %itrmenﬁbeiben paran gethan,
and bdie Triifeln fo fang darin gefocht, bis fie
weldy find,  AlFdann bricht man cine Serviette




