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S
Gped davam,  thut die aefottenen Trdiffeln fammt

1 pem Bein an das Mebl, einen Sdybpfiofiel gute
| Fleifdbrube, etliche Sitvonen z Ravlein, MNustas
4 &, Dieffer und ein paar Didgelein dagu, |

wwad von ber Gansd: ober Gnten - Sauce 1brig,
fo fany man’s um bes beffeen Gefdymads willen
b nefmen, audy dad ibriggeblicbene Flei{d) 10

b Sauce mit auffodhen laffen.

Sauce Yon iorchen.

Gine grofie. Hand voll von Den gefGuberten
Mordhen verwellt man, [egt fie in'd Ealte ABaffer,
beict fie feft aus, fdneibel fie Elein, badt eine
halbe Hand voll Peterfilic, rdfiet einent Eleinen
Kot loffel Mebl lichtgelb in einemn Stidlein Dute

L3

ter, Dampft die Mordyen und bie Peterfilie Darim,
thut einen Schdpfidifel gute Fleifhbriihe daran
Muskaten und Salj dagu. $Hat man ein SHriesds
lein und Guter, fo witd €3 geriirfelt Darein gee
dnitten.  Diefe Sauce Fann U verv gefalzenen
Boudins (‘Pudbdings) gebraudyt weedern.

Sauce von Pignolen (Pignons).

2 einer Sauce nimmt man 2 Loth Pigrios
fen, verwellt und Lt fie wie die Daubeln, vevs
fudtet i einem Stidlein frif er SBiitter ‘einen
feinen’ Kodbldffel Mebl; nimt von einer balbew
Ritrone die geviebene Shale nebft dem Saft das
w, vibet einen Sdhdpflbdfrel gut,e{’ilcifd)brﬁl)g
[angfam Daran, und thut eint foenig Elein gefdnits
tene Peterfilie nebft den gefdhalten Pignolen an
bie Gance,  Diefe ift gu einer alter Henne, ¥
Kapaunen, ju jungem Geflfigel, aud ju weifges
fothtem Kalbfieifd) tauglidy, nur fu feinem Dras
ton.  SBenn die Sauce fertig ift, fanw fie mié

3 Epergelb abgejogen werbew.




