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juvor abgethan find, wo man fie an den Spich
fiedt, fleifiig mit ‘Dutter beaiefit, und” langfam
btﬂtttt : {

Wilde Tauben 3u brateén.

Die guvor gerupften und auggenofiyenen
Sauben legt man 1 ober 2 Tage in Effig, veibt
fie nady diefem mit Saly, Nagelgn und Pfefer
ein, fpicdtdie Druft mit fein gefchnittenem Sped,
beftreut fie mit Gewiiey und Salg, und bratet
fie entweder am OSpief ober in einer Kadbels
- Kommen fie an den Spich, fothut mair ein wes
nig Effig, ein Qorbeerblatt, etlidye Sitronen:Rads
leity, eine Jwiebel, etwas Fleifchbrihe over Wafs
fer in bdie Dratpfanne, begiefit fie juerfi fleiBig
mit Hutter, und dbanm mit der %tatmbrﬁbe.
Madyt man fie aber nug in eincr Kadyel, {o werz
ben fie juerft in Dutter gelb gebraten, ein paat
Egldffel voll Cfjig, ¢in 1enig Fleifhbriibe, e
@orbeerblatt und eirige Jitronen daju gethan,
b die Tauben immer an biefer Burjen Sauce
fortaeddmypft, bie fie fertig find. — Babme
T auben Lann man auf eben diefe Art quridyten,

Binen Hafen su braten,

Nady dem AUbftretfen (Ubgiehen) wird et rein
gebdutelt, das SHlufbein gon einander gebauen,
damit das LUneecine beffer herausdgethan werden
Faiin, und der Hafe ein paar Fage mit Saly,
Qorbeerfaub und Wadhholderbeeren in Cfjig. ge-
fegt. ©r Eann vor oder nady dev Baie gefpide
werden,  IGill man ibn braten, {o wird ¢in Elets
ner hdlzerner Spieh vurdh die Sdhlegel geftedt,
wo bas Sdlufbein aufgehauen ift, baf der Drate
{pieff unter dem $Holy durdhlanfen Tann. Hier:




