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voll fein gefdhnittene Charlotten-Ziwicbeln, 4 Loth ;

Elein gefdnittene Sardellen, rbftet einen flarfen
CBlbffel Mebl in einem Stidlein Vutter gelb,

dampft die Swiebeln und Sardellen darin, gieft

etwad oon der Bratenbribe und cinen Shvpfs |

[bffel Sleifchbriibe davan, und thut etlide Jitros
nen:Rédlein, ein Torbeerblatt und einen EHibifel

ooll Kappern darein. RAWeun der Braten ferti

ift, Eann die Sauce dariiber gegoffen, odes bes |

fonderd daju aufgeftellt werden,

611[3:&.

Einen wilden SdyweinssRopf su fieden.

Soll ein Sdweins - Kopf gqut gefotten metbm; |

und fidy lange balten, fo muf ber fogenannte
ud *) mit ¢inem g’larfen Meffer losgemadyt,
auth der untere Kie

ben. Auf diefe Art ift der Kopf niplicher jum

fieden, und Fann audy [dnger aufbebalten werden, |

Wean er nun gewafhen ift, legt man ibn in
einen Hafen, worin ev Plap genug bat, gieht
balb €ffig und balb Wein dariber, thut Salj,
forbeerlaub, Wadholderbeere, von allen Urten
Kredutern, in deren Ermanglung aber gangen Pfef:

#) Jud iff ein vieredigter Knodhen, welder mit eis
nem ftarfen Meffer ausd dem Gewerbe lodgefchnits
ten werden fann; er fioft an den Hirnfaften, und
e ift {ebr norhmwendig, ibw herauszubringen, weil
er im Trandiven (Berlegen) hindert,

Siefer von dem Fleifch [osges |
{chalt, und aus dbem GGewerbe berausgezogen wers |




