Sulsen. 359
pie qefodhte Suly bell abaelaufen ift, giefit man
5 Finger hoch von ber Sul; in die Form, (46t
biefelbe gefteben, leat die Forellen verfehrt davs
aif, tnd gwoifthen die Torellen Krebsfdhwange,
Peterfilie, Jitronen - Radlein, unbd giefit wiedet
©uly varauf, bié die Germ ooll ift. Sobald fie
feft geftanden ift, wird fie aud umgeftiirt.
Jerven fie aber auf die Platte, orin matn
fie gibt, gefulit, fo [eat man bdie Forellen Ddet
fhnge nach aufredt barein, und gieft die Suly
barfiber. &ie Fonnen chenfalls mit Blumen

oder Lauibmert gegiert werbden.

Gefulster Bapau |
Man datf ihn jum Sulen briben, nimme
ibn aus, fdneidet die Tife und den Hals ab,
{hidgt das Bruftbein ein, zoedt ibn gut auf,
et ihn mit Saljwaffer, cinem Qorbeerblatt, Jis
tromen. Ravlein und Krdutern ju, unbd petfdhdumt
ibn wobl. Sobald ev recht weidy iff, legt man
ihn in eine Syhiffel, dedt ibn ju, Ddaf er weif
bleibt, nimmt zerbauene Ralbsfife und ein hals
bed Pfund in ein [einenes Tudy gebunbdenesd Hirfdys
born in etn Gefdire, gtefit die RKapaunen:Dribe
nebft einer halben Maaf Effig und cben fo piel
GGein daran, thut ein Qorbeerblatt, Zitvonens
Ravlein und grob geftofenes Gjewoliy ober Krdue:
ter Dazu. Wenn €3 vedht gefocht bat, und Ddie
ife weidy find, preft man’s putdy, {ddpft bad
ett davon ab, {dlagt 6 Eyerweif 1 Shaum,
gihrt ibn an Ddie Sul;, 146t fie gleid) allen an:
vern burdy cine Seroiette [aufen, bid fie recdht
pell ift. Zu cimem Kapaun ift eine lange Gorny nds
thig, im Eemangfungs:Jall ift eine opale ([dngli dhts
cunve) Pou von Jinn obes Porgellan redt, Bon



