Sulzen.
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Glafe frijhem Taffer Gber Nadyt eingeneidyt.
Ru eciner balben Maaf Mild ftoft man ein hal
bes Pund gefchdlte Mandeln {o fein, al3 wmbdgs
lith, afeft immer ¢in wenig von dev IMildy daran,

A damit fie nidyt Bhlicht mwerden, prefit fie dann mit

ber halben Maaf Mildy durd ein Tudh, thut vas
Durchgeprefte in . eine meffingene Planne oder
faftrol, 6 Soth Juder, Ddie purdy ein Tadlein
geprefite eingeweidyte $Hausblafe, und einen Cfs
Ehifel Pomeranzenbliith: ober Rofen, Waijer dbazu,
(46t e uiser beftdndigem Ribrent auf Koblen ans
jichen , und_gicft dann bie Suly nad) Delicbern

auf Leller. _

NandelsSuls auf andere vt

Nuf eine halbe Maaf fitfen Rabm redynet
man ein Vicrtelpfund gefddite Mandeln, fioft
diefe mit Rofenwaffer gan; fein, nimmt von bem
Rabm, preft die erftaefiopenen Manbeln damib
dburdy ein Tudy, ftoft fie dann wieder, und prefit
fie mit bem {brigen Rabm vollends durd), reibs
oon einer Sitrone die Sdale am Sudfer ab, thut
- 6 Epergelb in eine meffingene Pfanne, dasd an dee

Bitrone Abgericbene dazu, und eibrt die bqrdp
geprefite Mildy langfam dacan, (86t fie unter bes
~ fidndigem Ribren auf Koblen angiehen, fult fie
in Sdyalen oder Saladicrs, und (Gf¢c ffe davim

evfaltens . |
By Hiandel:RAE.

Swep Loth feine Hausblafen werben geflopfe
und aefdhnitten, in ein Glas WWaffer fiber Nade
eingerveidyt, ober, wenn ed die Seit nicht leidet,
gefotten , durch ein Thdlein geprefit, 16 Loth
(% Pfund) aefthdlte Mandeln mit Pomeranzens
 blath,EBafer fein geftofien, und mis ¢inem Sdyops




