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« geritbrte in- eine Kaftrol ober mefjingene Planne}

- gefdhiittet, und auf dem Feuer farf geribrt, bis

ed didlidt ift. Zum Koden dorf e ja nidy

“Fomnien,  Dann wird e8 wieder in den Hafen

- getban, nody eine Seitlang gerdbet, und in Shof

* [en odber Saladiers gegofjen. ;

| Man Fannfie auch auf einem Hafen it Ko

“fen unter beftdndigen NRibren didlidt madyenf
&ie ift fo bejjer zu verfertigen, und gerinnt we
niger. |

Dicfe Art Mildh ift um Eper-Kafe der befie |

YWeifie Niildh. '

Cine halbe Maog Mild) wicd nebft etlichenf
Stilein gebrdcfeltem Zimmet, und einem [lek
Cnen Stid Juder fiedend gemacht, und wenn fitf
eine Seitlang gefosten hat, in einen Hafen gegof
~fen. ndejfen verribrt man 9 bid 8 Cperweif

ftack, fdyiittet die gefottene WMildy langfam baran |
- piibre etlihe Mefferfpinen Stack : Webl in einer
- Kafteol mit einem CHlbffel Ealter Mildy glatt|
bas verriihrte Eperweif daran, [4ft ¢8 unter bef
- ftdndigem Ribren auf den Koblen nur einen Rall
thun, gieft e8 durd) ein Haarfiedb, vibrt ed nod|
eine Wiertelflunde iné‘em Hafen oder der Sy
*fel, und filit e8 in Sdalen oder Saladiers.

- Diefe 3 Milchen Edunen ju dem vorbefdrie:

- benten CyerzKdfe gebraudyt werden. €8 Fann
audy eine Hand voll gefhdlte und fein geftofent|
Manveln in der Mild) gefodyt werden. <1

Andere Art Lyer = Rdfe mit Yiandeln
durcdhgetrieben. |

Gine Hand voll gefdydlte und gart gefiofent |

- Mandeln vibet man in einem Gefdyicy mit ¢in |




