372 - @elees, Cremes

nut-ein wenig auf Koblen foden, und fulle ed i
Sdyalen oder Saladiers.

Soll dic Portion ftdrfer werden, fo wird mely :

genommen,
Jitronen:Gelee mit Jausblafen.

Drey Toth quvor geblopfte Hausblafen {dhnet: "

bet man Elein, fent fie in einer reinen Kafivol ober

Sinnfdiffel mit 3 Shoppen Wein auf Koblen, F
nimmt die am Juder abgeviebene Schale von 2 F
Sitronen nebft dbem Saft dazu, bindet 1 Loth Sim:§

met und 1 Quint gange Ndgelein in ein jartes
Thdlein, Eodht ¢8 mit dem Weln, bis die Haud:

blafen jiemlidy verfotten {ind, thut ein Biertel:

Pfund audy etwas mebr Suder davan, {dldat 4 |

Cperweif ju Sdaum , ribrt diefen langfam an

bie elee, fpannt eine Sevviette an 4 Stublftife, |
gieft die Gielce fo [ang davauf, bis fie bell abs |

lauft, und fitlle fie dannin Saladbiers. WGill man’'s
ftarEer von Fitronen haben, fo Edbnnen mebhr ges
nommen werden.  Audy von Pomeranzen Eann
man eine foldye Gelee verfertigen.

Gelee '(ﬁauért) von Girfdbon.

Cin Pfund Hirfdborn fept man mit einet '

Maof AWaffer in einem neuen Hafen ju, fodyt 8

fo lang, bis3 ungefabr nody ein Schoppen darvan |
bleibt, preft e nun durdy ein Tudy, und [36E es |
uber Dladyt fteben, damit man fieht, wie feft bas |
E .

Geftandene iff, Hievauf reibt man die Shale
von 4 bis 5 Jitronen am Sucder ab, nimmt den

Saft audy dazu, Fodyt 2 Loth gebedefelten Sims |
met. und ein halbes Loth NNdgelein mit einem hal:

ben ©dyoppen Wein wobl in einem Eleinen Ge:
{hive, preft ed durd) ein Tadylein an die Jitcos
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