378 Gelees, Cremes

MWaffer genommen, Sie Fann Falt oder warm
aeqeben werden. Ueberbhaupt ift bey allen gefot:
tenen Cremes die AnmerFung ju madhen, dag, fo

bald foldhe feft find, man fie gleich aus dem Wafs +

fex nehmen mug, weil fie fonft waferig werden,

Creme mit Eis.

Man fiedet eine balbe Maaf Milch oder fif:
fen Rabm mit einem Seidlein gangem Jimmet,
teibt eine Sitrone am Jucer ab, rihre dag Gelbe
“von » Epern daju, gieft die gefottene INild
langfam daran, (&Gt fic unter beftdndigem NRibs.
ten auf den Koblen didlidt werden , und vichtet
e8 auf eine Porzellan-Platte an.  Jjt die Creme
Falt, fowird dag Eid auf folgende At verfertigt:
Man {didat das SWBeiffe von cinem Ep ju Sdhaum,
thut 6 Tropfen Pomerangen: Dluthwafjer daju,
und {o viel gefiebten Suder darein, bis es zlemlid)
bick ift.  Dann wird das Cis (ber die gefodpte
Creme audgebreitet, ein beiffer Dedel davitber
acthan, bis bas Eis getrocnet iff, und fo Falt
gegeben, =

Creme von Tragant,

Cinen Sdyoppen (iffen Rahm nimmt man in
eine tiefe Sdylffel, eine Hand voll gefiebten Jus
der, flie 2 Kreuper fein pulverificten Tragant und
i Zropfen Orangen  Blithwaier dazu, fpricgelt
dief qufammen ftarf mit dem ChocolavesSpriegel
(Quer), bis der Shaum in die Hdhe fteigt.
Dann wird er mit einem EHldffel abgenommen,
auf ein Porsellan: Gefdhive immer in die Hdbe gea
fept, und wenn e¢8 Eeinen Sdaum mebr gibt,
auf der Platte mit gehadter Pomeranzen:Sdhale
gejiert. Y X
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