5832 Seleesd, Cremes

.bie Crdbeeren auf fein Binn'burd)getrieben, nody |

i

weniger aber t‘}grin gecubrt werden, weil fe fonft
ibre Farbe verlieren, und blau werden,
J

Ceeme von Chocolade.

Man Eann eine Tafel von 4 audy 8 Loth neb:
men, je nadhydem man die Creme ftart baben wil,
3 will aber bier nur 4 Loth zu einer balben
Maaf Mildy vedhnen. Die Mildy mit eivem
Stidlein gangem Jimmet, cinem Sthdlein 3
tronenjdyale und etwas Suder ein wentg gefotten, §
die Ehocolade in ein Gefchicr gefdynitten, von de
[tedenden Milch etwas dardber gegoffen, bis fie
weidy ift, die Chocolade glatt ocerithet, in die |
Mild gefdhitttet, und nur einen Uuagenblid mit |
ber Mildy gefotten, dann jum Crlalten vom Feuer |
abgefest. Hierauf verribet man 8 Eyergelb wohl F
thut die gefodhte Ealte Chotolade daran, giefit fie |
durd) ein Haarfieh, und dann auf eine Platte, |
ober in einen Gumpen, fept das Gefchirr in jie: |
bended Waffer, thut einen Deckel mit fhywadyen
Soblen davauf, und Codyt e8 fhnell. Wenn. die
Creme feft ift, wird fie Falt aufgetragen,

Creme von Raffee.

u einer halben Maaf Mildy nimmt man
ein Bievtelpfund guten Kaffee, welcher aber nicht
wie quin Trinfen gebrennt werden darf, fondern

bell feyn muf, ftoft ibn nur im Mbrfer grob,

¢hut ibn in die fiedende Milh, ein Stiicklein gan:
jen Bimmet, ein Stidlein Sitronenfhale und fo
viel Suder dagu, wie man esin der Siifie haben

will. Diefe Creme muf (Enger als die von Ehos
‘colade fochen. Hierauf wird fie durd) ¢in Haarfieh
‘gegoffen und abgebaphlt, vas Gelbe von 8 Cpern

e



