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rouges ( Carwil rufd), aufer biefen Eann jede
andere Art genonmumen werden. BWon weldyer
Gorte nun andy die Aepfel {ind, fo {Halt mon
fie, und. {dhneivet fie mitten entywen. yn eine
meffingene Pfanne ober Kaftrol nimmt man eis
nen Scdhoppen AWein, einen balben Sdopypen
Waffer, ein Viectelpfund Suder, cin Stadlein
Ritronenfdhale, ein Stidlein gangen Jimmet und
s Ndgelein, Wenn. dich jufammen fiebet, leat
man die ge{dhaiten Aepfel verfehrt darein, fie
ditrfen hart nebeneinanber, aber nidht aufeinans
der [iegen, und werben mit einem Dedel, der

nicht fber das Gefdhive gebt, qugededt, und fdynell

' dber dem Feuer gefodbt. Dann. fent man fic weg,

peckt den Dedel aber ja nidt auf, bis fie eine
Reitlang geftanden {ind, weil die Uepfel durd
bas Kochen- gerfallen, Durd) den Dampf des De:
del8 aber fich wieber jufammien siehen 5 bievauf
werden die Uepfel auf eine beftimmte Platte oder
einen Saladier gelegt. ~ft der Saft gang eitrs
gefodht, fo wird ein Gjlas SBein nebft einem
Stidlein Juder in der Kaftrol gefotten, bis e8
eine Furze Gelee hat, dann daffelbe iber die Coms
pote gegofien. Hat man etwad von Kicfdyen: ober
Himbeer-Saft, o fann den Aepfeln damit Favs
be geaeben, und biefelbe mit gefchnittenem Sitro:

1 . nat Deftedt werdem,

Compote voN gansen Bienen.

Es miffen gute Bienen in dev Gedfie wie die
Gpers (befte) Virnen oder aud) etwas Eleinet fenu,
aber {mmtlicy ibre Stiele baben. Man {halt
fie, {dneidet ben Dupen oben beraus und ein
wenig von dem Stiel weg, fiellt dann alle aufs
vecht in eine SKaftvel ober Kachel, giept cinen




