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ben Saft von den 2 Sitronen und ein Biertelpfund
geftofienen Sucer dazu, fhldat 5 gange und 5 gelbe
Eper darewn, githet ¢ wit einem neuen Kocyldffel
flatk, gieft einen Sdyoppen alten TWein und einw
Trinfalas Waffer Daran, fest den Hafen auf Kobe
fen, und cibrt es fhavt, big o8 anfdnat Deif 3u
gerben , nimme dann den Kodblbffel herausd und
ben Chocolade: Spriegel (Duerl) parein, und fpries

{ gelt immer. €8 wird gleid ein Sdhaum aufftets

gen, den man immer auf eine Fleine Porgellan:
Platte abfdhdpft, bis nidhts mehr im Hafen ift.
4 Fann Falt ober warm gegeben werdet,

Ralte Schale mit Burgunders ettt

PMan reibt 2 Jitronen gm Juder ab, dridt
ben Saft vagu aud, reibf eine Handooll Brofas
men pon {thwarzem Brod aufdem Reibeifen, thut
{1 dem an bden Jitronen Hbaecicbenen nody eine
ftacfe Hand voll geriebenen Suder, vibet ed ni
einem Sdyoppen Burguuders Wein unter ginanns

der, die gevicbenen Brodbrofamen und ein 3us

dordffelein Simmet dagu, nimmt 2 (tarfe Hinde
ooll’ gewafdyene Brfdlinge (Prejilinge) i eine
Porgellanfdyirfiel, das angemadyte Drod dariber,
ftellt 8 eine 3eitfang in ben RKeller, und fept dann
vic Sdale auf. Sollte fie von [auter Durgun:
der-MWein ju Foftbar fepu, fo fann aud ein Olas
gewdbnlidher gutey FBein dazu genommen yerden.
L]

YAndere Art Falte Schale,

Man nimmt 2 Hinde voll gericbene Drofa:
men von {dhwarzem Drod, das an eingr Jitrone
9baeriebene nebft dem Saft derfelben, eine ftarfe
$Hand voll geviebenen Bucer, ein Kaffeeldffelein
geftofenen Jimmet und ein Biectelpfund gewas




