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{hene Eleine Rofinen, madht dief alles mit einem |
ggrtm Sdoppen gutem TBein und einem Glafe |

affec unter einander, [8Ft die fo angemadte |

©Sdale redyt Falt werder, und gibe fie. E8 Fann
audy fir 1 oder 2 Kreuper Wedk ju runden Shnit,

feu gefthnitten , auf dem Roft gelb gerbftet, und |

auf obige Art angemadyt werden,
Ralte Sdhale von ApriFofen,

Hiezu nimmt mau 24 Seice Aprikofen, fdhdlt |

bic Hdlfte derfelben redt fhdn, fdhneidet fie in
ber Mitte von einanbder, Podht fie mit einem BViers
‘telpfund Suder wnd einem Gjlag weiffen Iein

auf gelinbem Feuer, damit die Upriofen gang

bleiben, auch die Kerne von alten Uprifofen fehdlt |

man und Eodht fie mit, und vidytet fie in bie dazu §

beflimmte Sdhiffel an. Nun treibt man die ang
bern 12 Aprifofen ungefchd(t burd) ein Haarfieh,
verviihrt e8 mit 2 Sehoppen wetffem ein, einem
Biertelpfund fein gefiofenem Juder, 1 Quint
geftofienem Simmet, ein paar Loth fein gehacftem
Bitronat, und einer halben Kaffee-Taffe voll Kire
{Denwaffer, vedt flaef, giefit es fber bic gefodys
ten Apriofen, dedt es feft ju, und ftellt es an
einen Edblen Ort oder in i bis jum Auftragen,

Ralte Sdyale von durchgetriebenen E-rbbeerm.

-~ Man nimmt 3 bis 4 Sdhoppen Erdbeere in
ein Sieb, jerdrddt fie mit einem teinen- €hffel,
bis Lein Beer mehr gary ift, treibt fie dann mit
einem Sdoppen audy etyas mebr gutem alten
QWein durd), rveibt eine Sitrone am Suder ab,
und floBt ein Quint immet. IWenn die durdhs
getriebenen Crdbeeren in dem Salabier find, vibre
man dad an der Jitrone Abgeriebene, den Jims

5/




