Lt BTN S
ger Faven Art, thut ben gefochten Juder in eine
Sdffel , tihrt fogleidh mit einem neuven Kodhs
el darin, bis der Juder abgetibit ift, nimmé
A benn die geftofienen Mandeln nebfi der am Suder
abaevichenen Sdhale einer itrone dagu, und bt
pun erft 7 ganze unbd 7 gelbe Eper, eined um dasd
andeve, [angfam parejr. Wenn die Maffe ¢ine
halbe Stunbde ftart aertibet ift, nlmmt man feds
foth suvor auf dem Dicibeifen geriebene gute Chos
colade und ein balbes Loth geftoBenen Bimmet da:
u, befteeidyt eine blecherne Form mit BDutter, bes
ftreut fie mit Mutfdyels oder Semmel-Miebl, falle
fie von der geruprien Maffe Halb poll , und (Gt
fie in mittelmdgiger Hige baden,

Niandel:Torte auf geﬁébnli&as Art,

Die Mandeln werden immer ind lalte T afe
fer gefchdlt, und mit einem Tudy wigdey abgetrods
net. 3u einem balben Pfund gefdyalten nnd mit
2 Epern zart geftofienen Manbdeln pimmt mamn
ein halbes Pfund gefiebten Juder, und tlibet beis
des mit 6 ganzen uud 4 gelben Enern eine Stunbe,
GBird die WMayfe im Ribren zu did, fo darf e
mer noch ein ganzes und ein gelbes € Datein ges
(dlagen werden,  WBor dem Cinfillen wird die
Heingefdnittene Sebale von, einer Sitrone baju
gethan, eine bigdherne Form mit Butter beftrichen,
mit Semmel s Mehl beftreut, die Maffe darein
gefiflt, und.wie alfe gerdbrte Saden [angfam
gebaden. ©a Ednnen audy pur 12 oth Sudex

um halben Piund Wandeln genommesn weyben,

Gefdnittene NiandelsTorte mit Ei;rqi_mt,.“ |

Bon einem Pfund gefdhdlter uad abgetredne:
ter Mandeln foft man die Hilfte mit 3 Cyern




