406 Sorfen.

3art, und fdhyneidet die andere Hilfte gang fein, §
nimmne 3 VWiertelpfund gefiebten Sucfer und bdie
geftoBenen Mandeln in einen Hafen oder Sehiiffel, F -

tibet €8 mit 10 gangen und 10 gelben Cpern eine

Stunde, und fdhneidet ju den gefchnittenen Many §
deln nody 6 Loth Jitronat und bdie Sdhale von eis £

ner Jitrone gany fein.  Wenn die geriibrte Maffe

did ift, ribrt man erft das Gefchnittene fangfom |
darein, beftreidyt eine blecherne Sorm'mit Butter,
beftreut fie mit jartgefchnittenen Manveln, dann §

erft mit éemmefs‘-meb[,- und fillt die Maffe cin,

Wenn diefe Torten gleidy in den Ofen Eormmen, |

werden fie febr {chdn,

_Diandel:Torte mit Piftasien.

© Man nimmt ein balbes Pfuud gefchdlte und
mit 2 Eoern’ jartgefto

fen, ebenfooiel gefiebten Sucker daju, rithet dief

mit 7 ganzen und 7 gelben Epern eine halbe Stun-
be, [iedet 6 Loth Piftazicn, [halt fie, und fdyneis

Det fie nebft 4 Loth Pomerangenfchalen [anglidyt
gart. -AWenn die Maffe dick ift, rird das Gefchnits
tene Davein geritbre, die Maffe in einen mit But:
- ter bejtridhenen und mit Semmel; Meb! befireu.

ten Mandeltorten - Model gefullt, und langfam
gebacfen.

- Uiandel:Torte auf Oblaten,

gene Mandeln in einen Has .

Man (hdlt ein Prund Mandeln, trodnet fie

ab, ftoft den balben Theil mit 2 Epern fein, {hneis
bet die andere Hilfte [Gnglicht jart, ribrt die ges
ftoBenen Dtandeln mit einem balben Pfund ges
fiebtem Zuder, 6 ganjen Spern, und dem el
ben-von 6 andeérn eine halbe Stunde, fdneivdet
3 Loth Jitronat, und ein Stidlein Sttronenfdyale
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