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flein, thut dief nebff dem Saft von einer halben
Jitrone aueh an die gevibrte Maffe, madt dann
de qefhnittenen TMandeln mit einem Viertels
Prund gefiebtem Jucker, und mit 3 Cpermeif uns
tor einander, befireidht ein NBactbledh mit Dutter,
peftrent e8 mit Semmel-Mehl, legt die Oblaten
prepfach davauf, fept vonden gefchnittenen Mane
belnn einen Finger Hohen Nand in pie Rundung
auf die Oblaten, thut in die FMitte der Oblaten 2
bis 5 Vievtelpfund eingemadyie Kirfchen ober Hime
peeren , auf das Cingemadyte die geriibrte Wians
delmaffe, und badt fie in einern nicht tu heifen
Ofen.  Wenn fie fertia, ift, befdyneidet man die
Obiaten auf der Seite gleidh berum, [eqt bic Torte
auf eine Platte, und garnirt fie. am Manbdelvand

perum mit trodenen Srudyten.

Gieldutevte NTandel:Torte mit Pomeranien.

C o Drei Biertelpfund Mandeln werden gefdhalt,
und ‘mit 2 Gpern zart geftofen, Hievaunf thut
man ein vblliged balbes Prund Suder in eine
meffigene Pfanne, gieht ein Gifas frifdhesd und
fiir 2 Sreuper Orangebliith-afjer vactiber, Hu:
tert den Juder nady Euczer Faden ek, {dhdumt
ibn rein ab, nimmt ihn in eine tiefe Sebuffel,
elibet gleich mit einem neuen Kodyloffel daran,
bis er abgefihlt ift, dann bie geftofenen Mandeln
bazu, {didgt 6 gange und 6 gelbe Eyer langfom
bavein, fdhyneidet pon einer fiffen’ Pomerange die
Sdale flein, thut foldhe nebft pem Saft aud) an
bie Maffe, fillt fie in einen mit Butter beftri:
dyenen und mit Mutfdel - SMebl beftreuten Mos
bel, und bact fie langfam. — Auf diefe Art
werden deraleichen Torten viel faftiger.

" Sie tann audy mit weifem Cis bevedt und

und mit eingemachten Teiidhten geziert werben




