L faml Torten,

etnem balben Loth gefiofienem Simmet und einer
Hand voll Juder vermenagt, und die ‘Brofamen
bon einem Kreuperwed in fiffen Rabm einges |
weidt,  Hierouf tiibrt man ein halbes Prund
Dutter gany leidht, {hidat 8 Coer [angfam bdar: |
ein, nimmt ein balbed Piund gefchdlte und ;art
geftofene Manbveln nebft einem Biectelpfund ge
fiofenem Suder bazu, rihrt bepde legtere Stitcfe |
mit dey Butter nody eine Biertelftynde, deadt |
ben etngemeidhten IBeck feft aud, thut ibn nebfi |
ben Elein gefthnittenen Sehalen won ciner Sitcone
audy- an die Maffe, vibrt biefelbe nod) ein wenig,
und die gefdnittenen Aepfel lanafam davunter, |
beftreidht cinen blechernen Wtandeltorten-Model, |
fireut ibn ftack mit gefhnittenen Mandeln, tiber
biefe noch mit Semmel-Mebl, fFillt die gevlibete |
Majie darein, und backt fle. Die Dipe des Ofens |
- mug aber fideber fegn als ben andern geribrien |
Tovten, i, | '

Geviebene Aepfel - Torte,

3u einem grofen Kudyen» oder Potagebledy
teibt man 16 mittel:grofe faure Aepfel auf dem ;
Reibeifen, und 86t fie cine Beitlang fichen, das .|
mit fih der Saft berauszicht.  Hievauf ribre |
man ein Wietelpfund Juder, eben fo viel une .
gefddlte Manveln, anderthalb Yoth IJimmet, |
(bicfe bren Stide zuvor fein gefiefen), und
vie flein gefdhnittene Schale von einer Sitroz
e mit dem Glelben von 12 Cpern redht ftarf, |
al8dann die geriebenen Wepfel, nachdem das Flifz |
fige zuvor davon abgegoffen worden ift, darein,
{hldgt das Weife von 12 Eyern Ju Shaum,
und citbrt ibn audy daran,  Nun wird die Maffe
in ein Potagebled), das juver beftreut, und mit



