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dinem Blatt Duttertaig cudgelegt fenn muf,

(hnell eingefiillt, und im Ofen gebaden.

| - Butters Tobte.
- Man vibhee guerfi anberthalb Viertelpfund
Butter leidht, nimmt dann das Gelbe von 13
Eyern, ein balbes Diund gefchalte und mit NRo:
fenwaffer zart geffofiene Wanbeln; e Biertels
ofund geftofenen Suder und 6 CElbfel voll dis

{ den fifferr Rabm dazu, und (hidgt bas ABeife

oon 4 Soern ju Shaum, Dief alles wird nody
tine batbe Stunde jufammen geriihre, dani ¢in
Potagebledy nmit Butter beftrichen, mit TMutfdyel:
Mebl geftreut; ¢in ditnn ausgewdliter Doden von
Buttertaig darein gelegt, vor bem Einflillen e
balbes Bievtelpfund gewafdhene und wicder ges
teocbnete Eleine Rofinén nebft dem Abgeviebenen
doii eirier itrone an die Maffe gethan; biefelbe
gleich eingefitllt, und langfam gebad¥n,

Torte von Ravtoffeln odeé Grundbirnen.

Die Griind s oder Sedbirnen werden vob ge
ftb&[t; ind reidy gefotten, dody fo, daff fie nidyt
3erfa[l_em t-‘:')iﬂl'ﬁlif I&ﬁt man fie falt foerben
veibt fie auf vem Neibeifen, nimmt ju 3 Bievtels
pfund gericbenen Grundbitnen ein halbes Pfund
gefiebten Buder; vihet dief in einem Hafern mis
5 garizent tnd 5 gelben Eyern eine Stunde, reibe
eine Sitrone auf dem Reibeifein ab, thuut es nebft
bem Saft aber fiiht eher als Fury vor bem Eine
fillen an Die Maffe, fRUL e in einen bledjernen
mit Butter beftridhenen und miit SemmelsMebl
%ﬂt:utm Model, und bringt fie gleid in Den

adofen. * - )

Bey beri Grunhbivnens Tocten muf




