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gefthittet, daf cr ablauft, und ein Bievtelpfund
aeibdlte Mandeln zart gefiofen.  Hierauf rubrt

4 man andecthald BiertePiund frifche Duttes

| leiht, das Gelbe von 8 Epern dagu, Ddie Dlang
beln, den abgelaufenen Meis nebft cinem Viers
telpfund gefichbtem Sucer daretn, und dieh alles
jufammen  eine Biertelftunde, 2 Loth Elein ges
nittenen Sitronat und ¢in enig aeftofienen |
Jimmet auc) in die Maffe, {dlagt das dBeifie
oo den $yeen ju Schaum, befteidht eine bles
derne Form mit Dutter, freus fie mit Semmels
Mebl, ribet den Sdhaum in die Maffe, fallt
lge[e aleich darauf ein, und fiellt fiein den Dads

fen,

-
I
!
’

Gertbrte Jitvonen = Torte.

Gin balbes Pfund fein gefiebter Juder pird
mit 10 Goergelb geviibrt, das Gelbe von 4 Jis
tronent abgerieben, und audy mit den Cpern ges
tihet, das Weife von 6 Epern u Shaum gez
dlagen, der Saft von 2 Jitronen in eine Ochale
edetice, ein 2 Meferviden dick ausgewdliter
Boden vont Vuttertaig in cin befiridyenes Potaz
acblech gelegt, derfelbe in der Mitte geftupft, und
ber [eere Taig im Ofen balb gebaden, Jnjwis
(hen wird der gefblagene Schnee und Jitronens
faft fdnell in die Maffe gerubrt, biefelbe in ben
balb gebacenen Taig gefiillt, und vollends auds
gebacken.

Gefdnittene Jitvonen = Tovte mit Lis. ;

Su einer mittlern Torte fiic 6 bis 8 Perfos
nen reibt man 6 faftige Jitronen auf dem NReibs
¢ifen fein ab, fdyneidet die vide weife Haut gang
davon, bann die Jitronen der Ldange nady vom
einander, (&It das Mark von den weifien Hause
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