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ooll gefiebter Suder nebft einer balb abgeriebenen
Sitronenfdyaledarunter gemenat, ein Bled von der

Gorm der Tovte mit Butter befirichen, Dder aefdyla
gene Schaum davauf gefest, gleidy und fddn in
die Hdbe getrieben, wieder mit Sufer fbecfireut,
in einem nicht zu beiBen Qfen gelb gebaden, damt
der Schneevon dem Bled) abgenommen, wnd fiatk
ves Eifes auf die Torte gelegt werden,

Sand:Torte.

' Einbalbes Pfund Butter rihet man vecht leidht,
(hidat 4 gange und 4 gelbe Eper davein, nimmt
ein halbes Pjund feines Webl, 4 EHbffel ool
gefiebten Jucker und die abgeriebene Sdale von
siner Jitrone dagu, ribrt dief alled miteinander
nody rechtfchaffen, befteeiht 2 Bbgen Papier mit
Butter, legt von dem Taig auf einen derfelben efs
nen runden BVoden, madyt ausd dem dbrigen Taig
ein Gitter , legt es auf dew andern beftrichenen
Bogen Papier, und badt jeden befonders. Nad
dem Baden wird der Boden auf cine Platte ges
than, mit eingemadyten Fridyten gefile, das &its
ter davauf gefegt, die Torte neben am Sitter
perum mit trodenen Triichten belegt, und mit

Suder und Jimmet uberfiveut.

Statt ver Frichte (gt man audy von fedys
Gyern einen fieifen Shaum, beftreidht ein Bledy
mit Butter, fept von dem Shaum Hiuflein ei:
nes Fleinen Sped grof dacauj, treibt folihe aber
mebt in die Hdbe, fberftrent fie ftark mit Suder
und flein gefdynittenen Jitronenfdalen, badt (ie

i {dwader Hipe geld, und fielle die Hiufletn
an dem Ghitter herum, |




