Torten

Auf diefe vt werden audhy die Gufitorten b

gemadyt, nur daf fiatt der Compote der Boden
mit eingemadhten Kirfchen, Sobannis-oder Hims
beeren belegt, und der Guf ven einem balben

Pfund Mandeln und Suder gemad)t, und gang .

daviber ausgebreitet wird.

Sdon gelduterte Jucter:Torte,

Bu einer grofen Torte werden anderthalh
Piund Juder in einer meffingenen Pfanne ode

Kaftrol mit eimem oder anderthald Sehoppen
Whaffer fo lange auf Koblen gefotten, bis der Sus |

der die Probe halt, wenn man ndmlich cinen

ropfen auf Stein fallen, und fidy derfelbe wie |

eine Perle ufammen ballen (866,  ABer will,
Fann audy den Jucler mit allerhand Saft fdrben,
Unter den gelSuterten Sucker thut man nun ein

Plund gefdhdlte und Elein geharPte Mandeln, ein

Biertelpfund eingemadyte Siteonenfdhalen und |
eben fo viel eingemadyte Quitten (alles sugleich), |

vithrt e8 wobl untereinander, nimmt e8 von dem

Seuer ab, und ribrt e8 noch fo fange, bis e8 |

gefteben will, und anfdngt weiff iU werden, SHiers

auf legt man aquf ein rundes *Bledh ein weifes |
Papier, beftreicht daffelbe mit Manbel:Oehl, legt |

(ber diefes doppelte Oblaten, fireidit von dem
Laig Fingers dicf davauf, und (3Bt ihn trocuen,
belegt ibn dann mit eingemadyten Stidhten, jievt
bie Torte fhdn, und trdgt fie auf,

Aepfels oder Strften: Torte.

Man vibrt ein halbes Piund Butter leidht,
6 Coergelb daran, 3 Biertelpfuny feines Mebl
und 3 ChIdffel gute Hefen mit einem Gjlas voll
warmem Rahm dagu, Elopft den Taig woh jus




