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Sdifel und ja Fein Gefdicrr von Hol feyn, das
mit 8 Feinen Holjgerucdh gibt. WWenn ed nun

{ die gemeldte Jeit uber gervdffect ift, fo wicd ed

i einer Radyel mit Faltem Waffer auf Koblen
sefebt, daf es {dynell in8 Kochen Fomme, und nue
o lang wie ein harted gefocht. TBeni es wiee
bee erfaltet ift, mird bas Sauerfraut auf ein reis
nes Tudy gelegt und abgetrodnet. Auf 3 Biers
telpfund (24 Loth) Saucrfraut rechnet man 1
Prand Jucer , fddlt 6 {ddne Ritronen, nimms
ba8 Abgefdydite in einer Kaftvol mit Baffer tibes
bas Feuer, und [4Ft es halb weidy Fodyert, daf
man das IBeiffe von dem Gelben rein ab{thaben
fann,  Hierauf {dhneidet man vad Gjelbe gang
fein [dnglidyt wie das Sauerfraut, unbd behanvelt
fbrigens die abgefchdlten Bitronen, foie man e8 .
bey dDen Fitronen:Torten angezeigt findet. Das
Prund Fucer wird nun in einer mefjingenen Panne
mit nidyt ganz einem Sdyoppen Waffer geldutert
und abgefbdumt, dann das Jitronenmark bavein
gethan, und nod) ein wenig mitgefodyt, nady dies
fem dag Kraut mit den gefchnittenen Aitronen {o
' lange auf Soblen gefodht, bis e8 gang furg eins
getoct ift. ~ Hievauf thut man es in ein faubered
Gejyivr, [4ft e8 Darin Ealt werden, braudyt e8
entweber fogleidy, ober hebt e8 in einem Juders
Glag ober Porgellangefdhire auf. Die Torte wird
von einem ISeinbackes - Taig verfectigh, und das
bey fonft alles wie bey einer anderh Torte gemadyt.
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